
 

基礎を知ればちょっとうれしい 

「ワインを楽しむ日曜日」 
「教えてソムリエ！  ワインの
魅力」 
 

知識がなくてもワインは飲めます、買えます、注文できます。 

でも、ほんの少しの知識で 「選ぶ楽しさ」 「価格以上のおいしさ」 

「レストランでのドキドキ回避」 「嫌味にならない程度のウンチク」 

などが手に入ります。 『敷居は低いが楽しさレベルは高く！』 を 

モットーに、お値打ちワインと美味しいチーズで学びのある日曜日を 

過ごしましょう。今回は「ワインの選び方」を中心にお話いたします。 

 

【講師】 ソムリエ 青木龍二 

【開講日】  

 2022年 

    13：00～14：30 

【受講料】 4,455円(税込） 

【持ち物】 筆記用具、 

  ミネラルウォーター又は飲料水 
    プラコップでの対応になります。 

   より本格的に楽しみたい方の 

   グラス持参、大歓迎！ 

 

 

このシリーズではワインの種類からブドウの品種、産地、価格、ラベルの味方やコルクの開け方、 

注ぎ方、グラスの種類や飲み方、保管法など「今さら聞けない」基礎知識を数回にわたりお伝えします。 

 

 

 
20歳以上対象。妊産婦の方や授乳中の方はご遠慮ください。受講後、車・自転車など運転される方

はご受講いただけません。受講中のマスク着用をお願いいたします。体調不良の場合は無理せず参加

を控えてください. ※6/30締め切り。教材準備のため以降のキャンセルによる返金をご希望の 

場合、教材費はお返しできません。予めご了承ください 

 

7/10（日） 

 

5/31(土)10 時受付開始 

 


